Jeudi 2 février 2012

Midi
Petits pots escargots et cepes

Magret de canard caramélisé
Ragoiit de légumes

Tarte tatin

Soirée Truffes

Mise en bouche : Velouté aux truffes

Duo de foie gras truffe :
terrine et escalope sautée, émulsion

truffée
Filet de cabillaud en écailles de truffes,

Pommes purée truffée
Le filet de boeuf en crouite, sauce
périgourdine

Légumes cuits au bouillon

Buffet de desserts autour des charlottes




