
Vendredi 6 janvier 2012 
 

Menu 
 
 
 

Midi 
 

Sole au citron, subric d ‘épinards 
 

Pavé de foie de veau au vinaigre  
d’Orléans, tagliatelles d’endives et 

carottes au cumin 
 

Assiette gourmande 

 
 

Soirée classique 
 

Mise en bouche  :  
Mini bouchée aux ris de veau et morilles 

 
Velouté de topinambours,  

 
Huîtres chaudes gratinées au 

Champagne 
 

Carré de veau élevé sous la mère 
Sauce  aux morilles 

Pomme au fou r crémeuse 
Quelques légumes au jus 

 
Omelette  norvégienne  

 



 
Mignardises 


