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Menu 
 

Midi 
 

Coquilles Saint Jacques,  
poireaux à la vanille 

 
Steak au poivre 

Pommes pont-neuf 
 

Assiette gourmande 
 
 

Soirée truffes 
 

Mise en bouche :  
Canapé au beurre truffé  

et à la fleur de sel 
Velouté truffé 

 
Cannelloni  truffés et caillé de chèvre 
Roquette et mesclun, légumes confits 

 
Carpaccio de noix de Saint Jacques 

émulsion truffée  
 

Pigeon rôti pour deux, truffé sous la peau 
Sucs de cuisson 

Ecrasée de pommes de terre   
 

Variation autour de la truffe : 
Macarons garnis d’une ganache à la truffe, 

soufflé chaud à la truffe et au   
Marasquin, crème glacée au mascarpone 

 
Mignardises 


